Aprende a elaborar un irresistible
tartar de salmon en sencillos pasos

Dificultad:
N2 de comensales: 1

/ Ingredientes

Para dos personas:

e 200 gramos de salmodn fresco
e Soja

Para la picada:

Cebolla
Tomate

Perejil

Pimienta blanca
Aceite

e Sal

Decoracion del tartar:

Huevas de salmdn
Alcaparra

Para la presentacion (opcional):

Tostaditas
Mantequilla



/ Preparacion

Elaboracion

- Picamos el salmén a dados pequenios estilo tartar.

- Ahadimos un poco de soja al gusto.



A

- Para la picada, pelamos la cebolla y la picamos a dados muy pequenos.
Seguidamente, pelamos también el tomate (es importante usarlo pelado) y lo
cortamos a dados pequenos. Mezclamos la cebolla y el tomate, anadimos el perejil
picado muy fino y condimentamos la picada con pimienta blanca, aceite y sal al
gusto.

- Ponemos el tartar dentro de un molde de acero inoxidable y, a su lado, servimos la
picada con una cuchara.



- Acabamos la presentacién retirando el molde i colocando las huevas de salmén i
una alcaparra sobre el tartar. También podemos afadir tostaditas y la mantequilla
aparte.



iBuen provecho!



