




Desde la Asociación de Comerciantes de 

Lavapiés, os damos la bienvenida a nuestro 

querido barrio y a Tapapiés.

Esperamos que disfrutéis degustando

nuestras tapas, paseando por nuestras 

pintorescas calles y presenciando las 

actuaciones de los artistas.

Además, podéis aprovechar para llevaros 

“Chollos”, ya que los comercios se han

unido al evento y ofrecen multitud

de artículos a precios muy económicos.

¡¡¡Que lo paséis muy bien!!!



LAVAPIÉS

Lavapiés luce 88 nacionalidades en su carné de 

identidad. Los cinco continentes se dan cita en unas 

calles cargadas de intercambio y energía cosmopolita. 

El barrio madrileño concentra múltiples corrientes 

artísticas, gastronómicas y vitales. Los tatuajes en 

movimiento de su piel aúnan las raíces de culturas 

ancestrales con las tendencias rupturistas de una 

capital europea. La búsqueda de nuevas formas y 

lenguajes convive con el respeto a las tradiciones. 

Lavapiés es el otro y los muchos otros son Lavapiés.

Hace 500 años sus estrechas callejuelas y pendientes 

ya albergaban a judíos, musulmanes y católicos. Tras 

la expulsión de los primeros en 1492, la antigua judería 

no sólo cobijó a los conversos, sino también a los 

clandestinos que huían de los alguaciles de la Santa 

Inquisición, recién instalados en Ministriles y La 

Cabeza. Lavapiés se fue poblando de los 

primogénitos ‘manolos’, así como de ‘majos’, 

‘chisperos’ y ‘chulapos’. Tipos populares plasmados 

en tapices goyescos, sin olvidar a los gitanos que 

enjalbegaban sus mulas para la romería de Mesón de 

Paredes y las meretrices de Olivar. 

Lavapiés también castizo y bohemio. La arena de su 

remoto sueño cae hasta la acera de nuestros días, 

donde los dulces de Marruecos se alternan con las 

cañas de sus tabernas retro, las tapas gourmet de 

gastro-bares internacionales, las especias de la India 

y Bangladesh; la ropa al por mayor de China se da la 

mano con los instrumentos de percusión africana; las 



vanguardias del pensamiento y la filosofía de sus 

librerías dialogan con las subterráneas propuestas 

escénicas de sus salas teatrales, y la huella de los 

artistas urbanos traspasa los límites de sus galerías y 

salas de exposiciones. 

Así, el calendario de eventos de Lavapiés refleja la 

diversidad que lo habita diariamente. A la Ruta 

Multicultural de la Tapa se añaden el Festival de 

Bollywood y Cultura India de Madrid y el torneo de 

baloncesto callejero Streetball Champs, entre otras 

citas imprescindibles del barrio. 



Del 16 al 26 de octubre de 2014

1 €  Tapa
 IVA incluido

   Tapa + Estrella Damm
                                    (botellín o caña)

 2 €
  IVA incluido

90 TAPAS DIFERENTES

+
60 ACTUACIONES
MUSICALES Y DE ANIMACIÓN

+
PLANO DE LAVAPIÉS



ACHURI

L-D: 12:00 a 14:00 y 19:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 21 � Tel.: 914687856

C-3

� POLLO THAI CON SALSA DE CACAHUETE. 
Origen: Tailandia. Pollo macerado en soja, lima, jengibre, 
cilantro y ajo, con salsa de cacahuete y coco.

1

ÁFRICA FUSSION

L-D: 13:00 a 17:00 y 19:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 15 � Tel.: 692581708

C-3

� THIEBOU DIELINE. Origen: Senegal.
Arroz con verduras y pescado.

2



ALMA CAFÉ

L-D: 09:00 a 00:00 h. V-S: 09:00 a 02:00 h.

C/ Santa Isabel, 42 � Tel.: 915274930

C-2

� RAVIOLO ALMA. Origen: Italia.
Raviolo casero relleno de ricota y espinacas con salsa de 
tomate y albahaca.

3

AMANDA

L-D: 11:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 31 � Tel.: 915391654

D-3

� GLOBO DE MAR. Origen: Costa de Oporto.
Chipirón relleno de sus tentáculos y salsa alioli.
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AMBULANTE BRATWURST BAR

M-J: 20:00 a 02:00 h. V-S: 13:00 a 16:00 y 20:00 a 02:00 h.
D: 13:00 a 16:00 h. L: Cerrado.

C/ Olmo, 6 � Tel.: 685114829

B-1

� CACHORRITO. Origen: México. Guacamole (con cebollita, 
pasta de cilantro, lima y mayonesa) con patatitas paja, 
salchicha bratwurst cocida en cerveza y cebollita roja...

5

ANTIGUA TAQUERÍA

L-J: 13:00 a 17:00 y 19:30 a 00:30 h. V: 13:00 a 17:00 y 19:30 a 02:30 h.
S: 13:00 a 02:00 h. D: 13:00 a 00:00 h. 

C/ Cabestreros, 4 � Tel.: 915308270

A-2

� TACO OAXAQUEÑO. Origen: Oaxaca, México.
Carne en salsa de chile pasilla deshebrada al estilo 
tradicional, acompañada de guiso de patata.

6



ARISTÓCRATAS DEL LUMPEN

M-J: 13:30 a 16:30 y 20:30 a 00:30 h. V-S: 13:30 a 16:30 y 20:30 a 02:30 h. 
D: 13:30 a 16:30 h. L: Cerrado.

C/ Ave María, 8 � Tel.: 914201193

B-1

� CARPACCIO DE PULPO CON SALSA DE QUESO. 
Origen: Galicia. Crujiente de pan, pulpo cocido, salsa de 
queso camembert y cebollino.

7

AUTOMÁTICO

L-V: 20:00 a 00:00 h. S-D: 14:00 a 16:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 17 � Tel.: 915309921

C-3

� HUMMUS A LA NARANJA. Origen: Oriente Medio. 
Garbanzos, zanahoria, ajo, limón, naranja, pasta de sésamo, 
comino, pimienta negra, sal, azúcar y aceite de oliva...
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BIERZO ALTO

M-D: 12:00 a 20:00 h.

C/ Sombrerería, 6 � Tel.: 685352837

C-3

� ENTRE FELICIDAD Y GLORIA. Origen: El Bierzo, León.
Berenjena, bonito en escabeche casero, pimiento rojo asado 
de El Bierzo, vinagreta de ajo, orégano, aceite y vinagre.

9

BORODIN

L-S: 12:00 a 00:00 h. L: mañana cerrado. D: cerrado

Ronda de Valencia, 14 � Tel.: 645881861

B-4

� LATITA DE PARROCHAS ESCABECHADAS. Origen: Cantabria.
Sardina parrocha, pimiento verde y rojo, cebolla, ajo, zanahoria, 
pimienta negra, pimentón de La Vera, aceite de oliva virgen...
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CAFÉ KINO

M-J: 13:00 a 23:00 h. V: 13:00 a 00:00 h. S-D: 11:00 a 23:00 h. L: Cerrado.

C/ Olivar, 17 � Tel.: 911736273

B-2

� MAGDALENA À TROIS. Origen: Francia. Harina, huevo, 
aceite y leche (magdalenas). Queso, aceituna y setas de 
acompañamiento. Orégano y mermelada de tomate en todas.

11

CAFÉ TABERNA ALABANDA

L: 20:00 a 00:00 h. M-D: 12:00 a 16:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Miguel Servet, 15 � Tel.: 685354827

B-4

� BUÑUELO DE BACALAO CON SALSA DE LA ABUELA. 
Origen:  Brasil. Patata, cebollino, bacalao, ajo y huevo. 
Salsa: Tomate, cebolla, pimiento verde y secreto de la abuela.
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CASA PACHUCO

M-D: 13:00 a 16:30 y 20:00 a 00:00 h. L: Cerrado.

C/ Tres Peces, 15 esquina Torrecilla del Leal � Tel.: 633414262

C-2

� GAZPACHO MEXICANO CON TARTAR DE ATÚN ORIENTAL. 
Origen: México-China. Chile, aguacate, mango, tomate, pepino, 
cilantro, atún, aceite de sésamo y soja. Versión vegetariana.

13

COCO TROPICAL

L-J: 16:00 a 00:00 h. V-D: 12:00 a 00:00 h.

C/ Fe, 1 esquina Ave María  � Tel.: 622166941

B-2

� COXINHA. Origen: Luso-Brasileña. Croqueta hecha con 
masa de patata cocida y harina de trigo, rellena con pechuga 
de pollo cocida junto con cebolla, tomate, apio, zanahoria...

14



COMO LA COPA DE UN PINO

M-D: 12:00 a 14:00 y 19:00 a 02:30 h.

C/ Salitre, 43 � Tel.: 625602257

C-3

� MANZANA EXÓTICA. Origen: Colombia.
Manzana a la plancha, guayaba dulce, cacahuetes, paté de 
pato, pan y sirope de fresa.

15

COMO VACA SIN CENCERRO

L-J: 19:00 a 00:00 h. V: 13:00 a 16:00 y 19:00 a 00:00 h. S-D: 13:00 a 00:00 h.

C/ Olivar, 54 � Tel.: 622313940

B-2

� BOCADITOS DE TXAKA Y SALMÓN MARINADO. 
Origen: País Vasco. Txaka, cebolla, mayonesa, salmón y 
aceite verde de eneldo, sobre chapata artesana.
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DONDE DA LA VUELTA EL VIENTO

L-J: 13:00 a 00:00 h. V: 13:00 a 02:00 h. S: 12:00 a 02:00 h. D: 12:00 a 18:00 h.

C/ Mesón de Paredes, 81 � Tel.: 910177240

B-4

� BONITO MARINADO SOBRE GELATINA DE TOMATE CON 
ALBAHACA Y PAN CASERO DE MAÍZ. Origen: País Vasco. 
Harina de maíz, almidón de maíz, azúcar, sal gorda guar, soja...

17

EL COLMO

M-D: 20:00 a 01:00 h. L: Cerrado.

C/ Olmo, 26 � Tel.: 629262316

C-1

� LAZOS MEDITERRÁNEOS. Origen: Italia. Ensalada de pasta 
con crema fundida de parmesano y gorgonzola, tomate seco, 
anacardo, shiitake y suave crema de remolacha.
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EL ECONÓMICO

M-J: 13:00 a 16:30 y 21:00 a 00:30 h. V-S: 13:00 a 17:00 y 21:00 a 01:00 h. 
D: 13:00 a 17:00 h.

C/ Argumosa, 9 � Tel.: 915394195

C-3

�  PAÑUELO DE LAVAPIÉS. Origen: Lavapiés, Madrid.
Crujiente de revuelto de morcilla, piñones y pasas.
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EL FIGURANTE

M-J: 19:00 a 00:00 h. V-D: 12:00 a 16:00 y 19:00 a 00:00 h.

C/ Olmo, 12 � Tel.: 666089013

B-1

� LA DOLCE VITA. Origen: Italo-Argentina.
Berenjena, zanahoria, pimiento rojo, ajo, orégano, pimienta 
negra, aceite de oliva, vinagre, pan y laurel.
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EL GALLINERO

M-V: 18:30 a 00:00 h. S-D: 13:30 a 00:00 h.

C/ San Carlos, 6 � Tel.: 677455722

B-2

� TIMANFAYA. Origen: Canarias.
Papas arrugadas con mojo picón y pella de gofio amasado 
con miel y almendras.

21

EL GRAN VUELO

L-D: 11:00 a 00:00 h. X: Cerrado.

C/ Miguel Servet, 4 � Tel.: 699750509

B-3

� BACALAO A LA BÚM-BUPLE. Origen: Portugal.
Bacalao desalado sin espinas, macerado con una salsita de 
ajillo y a la plancha.
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EL NARANJO DE BULNES

L-D: 11:00 a 02:00 h.

C/ Salitre, 44 � Tel.: 911521594

C-3

� SAMPAN. Origen: Fusión Oriental-Portuguesa. Bacalao, 
huevo, harina, pan rallado, ajo, perejil y leche. Salsa: soja, 
jengibre, miel y chile chipotle. Los fideos son de pasta de arroz.

23

EL PALADAR DE LAVAPIÉS

L-D: 13:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 5 � Tel.: 616992776

C-3

� MONTANERA. Origen: Andalucía y Extremadura.
Pan sable, setas, almendras molidas, ajo, tomillo, tomate y 
jamón ibérico de bellota.

24



EL PEDAL CERVEZASINFRENO

L-S: 18:00 a 01:00 h. D: 12:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 33 � Tel.: 636020118

D-3

� ENVIDIA DE CERVEZA. Origen: España-Inglaterra.
Endivia con crema de queso ahumado batido y mermelada   
de cerveza.

25

EL QUIJOTE

L-S: 13:00 a 16:00 y 19:00 a 00:00 h. D: 13:00 a 00:00 h.

C/ Ave María, 52 � Tel.: 630507094

B-2

� CARNE AL TORO. Origen: Cádiz.
Magro de cerdo guisado en salsa de vino tinto.
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EL RINCÓN GUAY

L-D: 11:00 a 01:00 h.

C/ Embajadores, 62 � Tel.: 914683700

A-3

� CREMA A LA HUANCAINA. Origen: Perú. 
Patatas, pollo, huevo, aceitunas negras, leche, queso fresco, 
galletas crakers, ají amarillo y sal.

27

ER 77 BAR RESTAURANTE

L-D: 12:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 8 � Tel.: 914677126

C-3

� PORI VEGETAL CON 3 SALSAS. Origen: La India.
Lentejas, harina, aceite espeso de Asia, todo frito. 
Salsas: agridulce, de cacahuete y de cilantro picante.
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EUCALIPTO

L-J: 16:00 a 00:00 h. V-D: 12:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 4 � Tel.: 917521075

B-3

� SABOR A CÁDIZ. Origen: Cádiz.
Atún rojo, queso fresco, mermelada de tomate y pan.

29

IL MORTO CHE PARLA

L-V: 18:00 a 02:00 h. S-D: 12:00 a 02:30 h.

C/ Salitre, 31 � Tel.: 661008018

C-2

� FARINATA DEL MORTO. Origen: Noroeste de Italia.
Harina de garbanzos, cebolla morada, crema de gorgonzola 
y nueces.
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JUAN RARO

M-S: 13:30 a 16:30 y 20:30 a 23:30 h. D: 13:30 a 18:00 h. L: Cerrado.

C/ Miguel Servet, 7 � Tel.: 910858136

B-4

� SÁNDWICH DE PRINGÁ. Origen:España, Marruecos, La India. 
Pringá: Pan de sándwich, gallina, morcilla de ternera y morcilla 
de cebolla, chorizo y tocino blanco. Hummus y vinagreta.

31

LA BUGA DEL LOBO

L-D: 12:30 a 14:30 y 20:00 a 22:00 h. M: Cerrado.

C/ Argumosa, 11 � Tel.: 915288838

C-3

� TACO DE LANGOSTINO CON MAYONESA DE GUACAMOLE. 
Origen: México. Langostino, cebolla, pimiento rojo y verde, 
zumo de lima y aguacate.
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LA CASA DE LAS TOSTAS

L-D: 12:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 29 � Tel.: 915270842

D-3

� TOSTA MANCHEGA. Origen: Castilla-La Mancha.
Pisto manchego, huevo frito y jamón ibérico.

33

LA CHILOSTRA

L-J: 13:00 a 17:00 y 20:30 a 00:00 h. V-D: 13:00 a 00:00 h.

C/ Cabeza, 1 � Tel.: 653743229

A-1

� PAPA CON MOJO ROJO. Origen: Canarias.
Papa hervida con aliño de mojo picón, aceite, sal y orégano.

34



LA CHULAPA

L-D: 13:00 a 18:00 y 20:00 a 02:00 h.

C/ Doctor Fourquet, 37 � Tel.: 634104467

C-3

� PLANTADO DE CALABACÍN RELLENO. Origen: Lavapiés, 
Madrid. Pan tostado, calabacín rebozado, picada de ternera 
100%, bañado con crema casera de roquefort y sésamo.

35

LA CURRUTEKA BAR

M,X,J: 19:00 a 23:00 h. V-S: 13:00 a 00:00 h. D: 13:00 a 22:00 h. L: Cerrado.

C/ Marqués de Toca, 6 � Tel.: 912086870

D-2

� CALABACÍN EMPOLLAO. Origen: La Mancha, México, China.
Calabacín, cebolla, pollo y soja. Vegetariana: con cebolla 
confitada.
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LA DE ESPRONCEDA

M-S: 19:00 a 00:00 h. S-D: 13:00 a 16:00 h.

C/ Santa Isabel, 17 � Tel.: 915391284

C-2

� POLLO AL CURRY Y PASAS. Origen: La India.
Pollo, curry, crema de leche, pasas, tomate y lechuga.

37

LA FUNDA·MENTAL

L-D: 13:00 a 16:00 y 20:00 a 23:00 h. L: Mañana cerrado.

C/ Argumosa, 12 � Tel.: 915279606

C-3

� TXALUPA. Origen: País Vasco.
Piquillos, gambas al ajillo, bacón, cebolla, queso y alioli.
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LA INQUILINA

L-V: 19:00 a 01:00 h. S-D: 13:00 a 01:00 h.

C/ Ave María, 39 � Tel.: 914682533

B-2

� SALMÓN CROÙTE. Origen: Francia.
Láminas de hojaldre, salmón escabechado, crema de queso, 
huevo, cebolla, nata, cebollino y sésamo.

39

LA LIBRE

L-D: 12:00 a 22:30 h.

C/ Argumosa, 39 � Tel.: 652987716

D-3

� TZATZIKI LIBRE. Origen: Grecia.
Menta, pepino y yogur con crudité de zanahoria y naam.
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LA MANCHA EN MADRID

L-D: 12:00 a 17:00 y 19:00 a 01:00 h.

C/ Miguel Servet, 13 � Tel.: 911425407

B-4

� TARTAR DE SALMÓN. Origen: España.
Salmón, aguacate, cebolleta, alcaparras y salsa de la casa.

41

LA PIANOLA BAR

L-D: 13:00 a 00:00 h.

C/ La Fe, 6 � Tel.: 652127816

B-2

� SARDINOLA. Origen: Andalucía. Sardina en escabeche con 
cebolla, ajo, laurel, pimentón dulce, pimienta negra, sal, aceite 
de oliva, harina de trigo y vinagre de vino.
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LA PLAYA DE LAVAPIÉS

L-J: 18:00 a 00:00 h. V-D: 13:00 a 01:00 h.

C/ Argumosa, 9 � Tel.: 911429603

C-3

� LA CÄMÄ NØRUEGA. Origen: Noruega. Salmón borracho  
en orgía de caramelo, lima, hierbabuena y pimienta blanca; 
duerme la mona sobre colchón blando de gelatina de naranja.

43

LA RONRONERA

L-V: 13:00 a 01:00 h. S-D: 12:00 a 01:00 h.

C/ San Carlos, 7 � Tel.: 673011562

B-2

� COCHINITO RONERO. Origen: Caribe-China.
Tiernos trozos de panceta marinados en salsa de ron-miel, 
soja, jengibre y canela china.
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LACAÑA

L-D: 12:00 a 14:00 y 18:00 a 00:00 h.

C/ Santa Isabel, 50 � Tel.: 915272269

D-2

� ¿CHOCOLATE CON CHURROS? Origen: Burgos.
Tortilla de patata y morcilla de Burgos.

45

LAMIAK

L-D: 13:00 a 00:00 h.

C/ La Rosa, 10 � Tel.: 915397450

C-1

� ENSALADA OTOÑAL DE POLLO. Origen: México-La India.
Cebolla roja, pollo, tomate natural, lima, naranja, limón, 
aceite, cilantro, tomate triturado, endivia y escarola.

46



LIBER ARTE CANTINA CULTURAL

L-V: 16:00 a 23:30 h. S-D: 13:00 a 00:00 h. M: Cerrado.

C/ Ave María, 32 � Tel.: 695017351

B-2

� PAROLA D'ONORE. Origen: Italia.
Mozzarella fresca, trufa negra scorzone tuber, aceite de 
albahaca, tomate seco y base de pizza.

47

LO MÁXIMO

L-V: 20:00 a 00:00 h. S-D: 13:30 a 19:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ San Carlos, 6 � Tel.: 915390070

B-2

� CHILI CON CARNE. Origen: México.
Carne de ternera, pimiento verde, cebolla, tomate triturado, 
alubia roja y un toque picante.

48



1 - ACHURI
C-3 · POLLO THAI CON SALSA...
2 - ÁFRICA FUSSION
C-3 · THIEBOU DIELINE
3 - ALMA CAFÉ
C-2 · RAVIOLO ALMA
4 - AMANDA
D-3 · GLOBO DE MAR
5 - AMBULANTE BRATWURST BAR
B-1 · CACHORRITO
6 - ANTIGUA TAQUERÍA
A-2 · TACO OAXAQUEÑO
7 - ARISTÓCRATAS DEL LUMPEN
B-1 · CARPACCIO DE PULPO...
8 - AUTOMÁTICO
C-3 · HUMMUS A LA NARANJA
9 - BIERZO ALTO
C-3 · ENTRE FELICIDAD Y GLORIA
10 - BORODIN
B-4 · LATITA DE PARROCHAS...
11 - CAFÉ KINO
B-2 · MAGDALENA À TROIS
12 - CAFÉ TABERNA ALABANDA
B-4 · BUÑUELO DE BACALAO...
13 - CASA PACHUCO
C-2 · GAZPACHO MEXICANO...
14 - COCO TROPICAL
B-2 · COXINHA
15 - COMO LA COPA DE UN PINO
C-3 · MANZANA EXÓTICA
16 - COMO VACA SIN CENCERRO
B-2 · BOCADITOS DE TXAKA Y...
17 - DONDE DA LA VUELTA EL 
VIENTO
B-4 · BONITO MARINADO SOBRE...

18 - EL COLMO
C-1 · LAZOS MEDITERRÁNEOS
19 - EL ECONÓMICO
C-3 · PAÑUELO DE LAVAPIÉS
20 - EL FIGURANTE
B-1 · LA DOLCE VITA
21 - EL GALLINERO
B-2 · TIMANFAYA
22 - EL GRAN VUELO
B-3 · BACALAO A LA BÚM-BUPLE
23 - EL NARANJO DE BULNES
C-3 · SAMPAN
24 - EL PALADAR DE LAVAPIÉS
C-3 · MONTANERA
25 - EL PEDAL 
CERVEZASINFRENO
D-3 · ENVIDIA DE CERVEZA
26 - EL QUIJOTE
B-2 · CARNE AL TORO
27 - EL RINCÓN GUAY
A-3 · CREMA A LA HUANCAINA
28 - ER 77 BAR RESTAURANTE
C-3 · PORI VEGETAL CON 3...
29 - EUCALIPTO
B-3 · SABOR A CÁDIZ
30 - IL MORTO CHE PARLA
C-2 · FARINATA DEL MORTO
31 - JUAN RARO
B-4 · SÁNDWICH DE PRINGÁ
32 - LA BUGA DEL LOBO
C-3 · TACO DE LANGOSTINO...
33 - LA CASA DE LAS TOSTAS
D-3 · TOSTA MANCHEGA
34 - LA CHILOSTRA
A-1 · PAPA CON MOJO ROJO



35 - LA CHULAPA
C-3 · PLANTADO DE CALABACÍN...

36 - LA CURRUTEKA BAR
D-2 · CALABACÍN EMPOLLAO

37 - LA DE ESPRONCEDA
C-2 · POLLO AL CURRY Y PASAS

38 - LA FUNDA·MENTAL
C-3 · TXALUPA

39 - LA INQUILINA
B-2 · SALMÓN CROÙTE

40 - LA LIBRE
D-3 · TZATZIKI LIBRE

41 - LA MANCHA EN MADRID
B-4 · TARTAR DE SALMÓN

42 - LA PIANOLA BAR
B-2 · SARDINOLA

43 - LA PLAYA DE LAVAPIÉS
C-3 · LA CÄMÄ NØRUEGA

44 - LA RONRONERA
B-2 · COCHINITO RONERO

45 - LACAÑA
D-2 · ¿CHOCOLATE CON...

46 - LAMIAK
C-1 · ENSALADA OTOÑAL DE...

47 - LIBER ARTE CANTINA 
CULTURAL
B-2 · PAROLA D'ONORE

48 - LO MÁXIMO
B-2 · CHILI CON CARNE

49 - LOUKANIKOS
B-4 · TORTITAS DE POLENTA...

50 - MAISHA
C-3 · CHICKEN MOGLAI CHOP

51 - MALOKA BAR BRASILEIRO
C-2 · COXINHA

52 - MI SITIO FANTÁSTICO
C-3 · BOCATITO

53 - NOCHE BLANCA
C-3 · CHICK SÁNDWICH

54 - O CAN SENTADO
C-2 · LANGOSTINO CROCANTI...

55 - O PAZO DE LUGO
D-3 · KRISPICHETA

56 - OLIVETO
D-2 · FAGOTTINO

57 - ONE LOVE
C-2 · JERK CHICKEN

58 - PEÑALAIRE
A-2 · CALLOS A LA MADRILEÑA

59 - PERRO MALO
A-1 · CREP GUANCHE

60 - PIZZERÍA DELLA CABEZA
A-1 · ITALIAM LIMGAM

61 - PIZZERÍA EL 15
C-2 · MARGARITA

62 - PORTOMARÍN
B-3 · BOULETTE EN LAVAPIÉS

63 - REVUELTA
C-3 · CANAPÉ DEL REY

64 - SU&SI
D-3 · JAM & ROLL

65 - SÚPER INDIA
D-3 · POLLO TIKKA MASALA

66 - TABERNA EL FIN DEL MUNDO
C-3 · PULGUITA VEGANA

67 - TABERNA LA CORRALA
C-2 · QUE NOS DEN MORCILLA

68 - TACOS & NACHOS
E-3 · CESTA DE BURGOS

69 - TAQUERÍA LA JALAPEÑA
C-3 · TOSTADA MEXICANA DE...

70 - TASCA PARRONDO
C-1 · CAZUELA MAR Y MONTE...

71 - TRIBUETXE
A-3 · ZARAJO DE TXIPIRÓN

72 - VINÍCOLA MENTRIDANA
C-1 · LA MALLORQUINA
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Infórmate en:

www.tapapies.com

Localización en el plano de los locales participantes

Estrella DAMM recomienda el consumo responsable. Alc. 5,4º 

Localización aproximada de las actuaciones en el plano

18
exquisitas Tapas
en el Mercado 
San Fernando

Organiza: Patrocina: 

Estrella Damm
(botellín o caña)

+Tapa 

 2 €
  IVA incluido

Nº

 GLORIA A LA DIVINA TAPA
 El Templo del Patito celebra

el Tapapiés del buen comer 

y del buen beber... (plano B-2)
C/ Travesía de la Primavera, 3

Horarios especificados en

la puerta del templo.
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LOUKANIKOS

L-V: 19:00 a 00:00 h. S-D: 14:00 a 16:00 y 19:00 a 00:00 h.

C/ Mesón de Paredes, 81 � Tel.: 647263902

B-4

� TORTITAS DE POLENTA CON VERDURAS. 
Origen: América Latina-Asia. Harina de maíz, aceite, sal, 
pimienta y verduras de temporada salteadas al curry.

49

MAISHA

L-J: 13:00 a 02:00 h. V-S: 11:30 a 02:30 h. D: 11:30 a 02:00 h.

C/ Doctor Piga, 21 � Tel.: 915278404

C-3

� CHICKEN MOGLAI CHOP. Origen: India. Pollo picado con 
yogur, coco rallado, jengibre, ajo, tomate frito, limón, cebolla, 
huevos; con variedad de especias de la India y pan rallado frito.

50



MALOKA BAR BRASILEIRO 

L-D: 19:00 a 02:00 h.

C/ Salitre, 36 � Tel.: 629927347

C-2

� COXINHA. Origen: Brasil.
Aperitivo típico de Brasil de agricultura ecológica. Pollo de 
corral, harina, mantequilla y leche. Opción vegetariana.

51

MI SITIO FANTÁSTICO

L-D: 13:00 a 01:00 h.

C/ Doctor Piga, 21 esquina Argumosa � Tel.: 915287017

C-3

� BOCATITO. Origen: Indo-Germano. Pintxo de pollo al horno 
en salsa de champiñones, especias y hierbas, con crema de 
nata sobre pan, cebolla, avellanas crujientes y pan de lentejas.

52



NOCHE BLANCA

L-D: 13:00 a 02:00 h.

C/ Argumosa, 6 � Tel.: 910222978

C-3

� CHICK SÁNDWICH. Origen: EE.UU.
Pollo roa-roa, salsa barbacoa, pan con sésamo y cebolla 
caramelizada.

53

O CAN SENTADO

M-X: 18:00 a 01:00 h. J-D: 13:00 a 16:30 y 20:00 a 01:30 h. L: Cerrado.

C/ Torrecilla del Leal, 20 � Tel.: 671782120

C-2

� LANGOSTINO CROCANTI DE MAÍZ CON MAHONESA DE 
ALBARIÑO. Origen: Galicia. Langostino fresco con maicitos, 
grelos y mayonesa de Albariño.

54



O PAZO DE LUGO

L-D: 13:00 a 17:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 28 � Tel.: 915396057

D-3

� KRISPICHETA. Origen: Filipinas-España.
Pincho moruno de cerdo con salsa filipina (tomate, banana, 
jengibre, cúrcuma).

55

OLIVETO

L-D: 13:00 a 16:30 y 20:00 a 00:00 h. M: Cerrado.

C/ Santa Isabel, 45 � Tel.: 917528625

D-2

� FAGOTTINO. Origen: Italia.
Pasta casera hecha a mano rellena de gorgonzola y pera. En 
salsa de gorgonzola, trufa negra y pera.

56



ONE LOVE

L-D: 18:00 a 01:00 h.

C/ Buenavista, 14 � Tel.: 630619377

C-2

� JERK CHICKEN. Origen: Jamaica.
Pollo macerado en salsa jamaicana y asado en barbacoa.

57

PEÑALAIRE

L-D: 11:00 a 13:30 y 20:00 a 00:00 h. X: Tarde cerrado.

C/ Embajadores, 21 � Tel.: 915303324

A-2

� CALLOS A LA MADRILEÑA. Origen: Madrid. Callos de 
ternera con morro y pata, acompañados con chorizo y morcilla; 
cocinado al estilo madrileño con una salsa ligéramente picante.

58



PERRO MALO

M-D: 13:00 a 00:00 h. V-S: 13:00 a 02:00 h. L: cerrado.

C/ Lavapiés, 12 � Tel.: 912960063

A-1

� CREP GUANCHE. Origen: Canarias.
Crep, pechuga de pollo asada, queso fresco, mojo picón y 
almendra laminada.

59

PIZZERÍA DELLA CABEZA

M-D: 12:30 a 00:00 h. L: Cerrado.

C/ Lavapiés, 6 esquina Cabeza � Tel.: 915289978

A-1

� ITALIAM LIMGAM. Origen: Indo-Italiano. Pan naân indi, con 
relleno de salchicha parrillera de pollo y salsa de pesto. Relleno 
de pollo, albahaca, curry, sésamo...Versión vegetariana.

60



PIZZERÍA EL 15

L-X: 19:00 a 01:00 h. J-V: 13:00 a 17:00 y 20:00 a 01:00 h. S-D: 13:00 a 02:00 h.

C/ Torrecilla del Leal, 15 � Tel.: 912908796

C-2

� MARGARITA. Origen: Italia.
Masa de pizza, salsa de tomate, mozzarella, albahaca y aceite 
de oliva.

61

PORTOMARÍN

L-D: 13:00 a 17:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Valencia, 4 � Tel.: 915285686

B-3

� BOULETTE EN LAVAPIÉS. Origen: Bélgica. Albóndiga de 
ternera y cerdo rellena con ciruela pasa. Acompañada de 
salsa de cerveza, mantequilla, azúcar moreno y miel de caña.

62



REVUELTA

L-D: 12:00 a 16:00 y 19:00 a 23:00 h.

C/ Argumosa, 23 � Tel.: 610717533

C-3

� CANAPÉ DEL REY. Origen: Madrid.
Cebolla, jamón, mahonesa, pimienta blanca y estragón.

63

SU&SI

L-D: 13:00 a 17:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Argumosa, 30 � Tel.: 915287085

D-3

� JAM & ROLL. Origen: Japón-España.
Maki sushi relleno de espárrago verde, queso cheddar, tomate 
seco y rúcula; envuelto en jamón.

64



SÚPER INDIA

 L-J y D: 12:00 a 01:30 h. V-S: 12:00 a 02:30 h.

C/ Argumosa, 29 � Tel.: 632487352

D-3

� POLLO TIKKA MASALA. Origen: India.
Nata, leche, azúcar, pollo, almendras, coco y salsa de tomate.

65

TABERNA EL FIN DEL MUNDO

M-V: 20:00 a 00:00 h. S-D: 12:00 a 16:00 y 20:00 a 00:00 h.

C/ Doctor Fourquet, 28 � Tel.: 915281624

C-3

� PULGUITA VEGANA. Origen: España-Brasil.
Calabacín, setas, tomate, rúcula, salsa de soja con naranja, 
tofu y jengibre.

66



TABERNA LA CORRALA

L-D: 12:30 a 16:00 y 19:00 a 01:00 h.

C/ Salitre, 27 � Tel.: 910074947

C-2

� QUE NOS DEN MORCILLA. Origen: Burgos.
Cebolla al vino, morcilla, cebolla caramelizada y pan tostado.

67

TACOS & NACHOS

L-J: 14:00 a 17:00 y 20:00 a 00:30 h. V-D: 11:00 a 01:00 h.

Glorieta Emperador Carlos V, 9 � Tel.: 914687985

E-3

� CESTA DE BURGOS. Origen: Burgos. Tortilla de trigo frita 
untada con queso cheddar y con relleno de morcilla de arroz, 
pimientos de Piquillo, cilantro y queso mozzarella gratinado.

68



TAQUERÍA LA JALAPEÑA

L-V: 19:00 a 02:00 h. S: 14:00 a 02:00 h. D: 14:00 a 00:00 h.

C/ Sombrerería, 3 � Tel.: 670369246

C-3

� TOSTADA MEXICANA DE COCHINITA PIBIL. Origen: México.
Tortilla de maíz, cerdo guisado con semilla de achiote, 
especias, toque de naranja, juliana de cebolla morada y...

69

TASCA PARRONDO

L-D: 12:00 a 00:00 h.

C/ Santa Isabel, 8 � Tel.: 911398855

C-1

� CAZUELA MAR Y MONTE BILBILITANA. Origen: Aragón-León. 
Garbanzos, boletus, congrio, pimiento rojo y verde, zanahoria, 
puerro, pimentón dulce, picante y huevo cocido.

70



TRIBUETXE

M-J: 13:00 a 16:00 y 18:00 a 00:00 h. V-D: 13:00 a 00:00 h. L: Cerrado.

C/ Tribulete, 23 � Tel.: 670840752

A-3

� ZARAJO DE TXIPIRÓN. Origen: Vasco-Andaluza. Chipirón, 
patata, cebolla, pimiento verde y del Piquillo, tomate natural, 
aceite de oliva, vinagre de manzana, nata, perejil y sal.

71

VINÍCOLA MENTRIDANA

D-J: 13:00 a 00:00 h. V-S: 13:00 a 00:30 h.

C/ San Eugenio, 9 � Tel.: 915278760

C-1

� LA MALLORQUINA. Origen: España-Italia. 
Canapé de pan crujiente con sobrasada, queso fresco y pesto 
de tomate seco con hojita de albahaca.

72



L: 10:00 a 14:00h y 17:00 a 21:00h. M-J: 10:00 a 21:00h.

V-S: 10:00 a 23:00h. D: 11:00 a 17:00h.

C/ Embajadores, 41 � Tel.: 91 527 25 12A-3

1

7

8

2

3

4

5

6

AMORES BERROS. Origen: Madrid. 
� CARPACCIO AMORES BERROS. Carpaccio de calabacín con pesto       

de tomates deshidratados.

BAR BARROSO. Origen: Madrid. 
� TAPA BARROSO. Callos con garbanzos a la motrilense.

BAR MOCHUELO. Origen: Madrid. 
� DADOS MOCHUELO. Salmón, queso brie, pan y huevo.

BENDITO. Origen: Salamanca-Zamora. 
� ROCK & ROLL. Rollo de cecina de vaca con crema de queso y 

bocado de gorgonzola con tomate seco y albahaca.

BOND 40. Origen: Norte. 
� PINCHO ESCANDINAVO. Tosta con salmón a la plancha, puerro 

confitado y emulsión de pistacho y eneldo.

CONGELADOS YOLI. Origen: León. 
� TOSTA ISHTAR. Tosta de cecina de León sobre ralladura de tomate 

y ajo con aceite y orégano.

EXARGIA. Origen: Grecia. 
� SOUVLAKI DE POLLO. Pollo marinado con mostaza, yogur y miel.

KOMOENKASA. Origen: Madrid. 
� TIERRA Y MAR. Bolitas de pescado y setas sobre crema de 

calabaza. (Sin gluten).
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10
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12

13

14

15

16
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18

LA ANTOJÁ. Origen: Castilla-La Mancha. 
� ANTOJITO MANCHEGO. Helado de queso manchego y helado de 

aceite de oliva arbequina con pan tostado y con crujiente de jamón.

LA CHIGUITA. Origen: La Rioja. 
� PINTXAKA LA RIOJA. Huevo duro, mayonesa, gambas,          

aceituna y surimi.

LA HUERTA DEL SOL. Origen: Gredos. 
� ZARZAMORA. Tosta integral de queso fresco de cabra con 

mermelada de mora y grosellas.

LA PISTOLA. Origen: Madrid. 
� LA PISTOLA. Gratinado de calabacín con alioli dulce sobre            

pan de centeno.

LA SAL. Origen: Madrid.
� LENTEJAS CON O SIN BICHO. Lentejas con salmón ahumado              

o tomate seco, huevo duro, pepinillo y mostaza.

LA SIEMPRELLENA. Origen: Madrid. 
� GELEÉ DE VERMUT. Geleé de vermut con aceituna rellena,      

anchoa, naranja y ginebra.

LO MEJOR DE MI TIERRA. Origen: Extremadura. 
� MORAGA CON PIMIENTO VERDE. Tosta de moraga (chorizo           

sin embutir) con pimiento verde frito.

LOS PANCHITOS DEL FRENTE. Origen: Madrid. 
� LA TRAMBOLIKA. Rodaja de pan, queso manchego, nata, lima, 

cilantro, chiles, cebolleta y pimiento de Padrón.

POR SUPUESTO. Origen: Granada. 
� RELLENO CON ARÁNDANOS. Relleno (carne, bacón, huevo             

y especias) con mermelada de arándanos.

WASHOKU. Origen: Japón. 
� TARTAR WASHOKU. Tartar de salmón flambeado y medusa          

con arroz de sushi.



HORARIOS DE ACTUACIONES

Sábado 18 
13:30 h.

Sábado 18 
20:30 h

Domingo 19 
13:30 h.

Viernes 17 
20:30 h.LUGAR

Pasacalles

Pza.Tirso
de Molina

Pza. Lavapiés

Mercado de
San Fernando

C/ Argumosa /
C/ Doctor Piga

C/ Ave María

C/ Miguel Servet

C/ Santa Isabel

Hakuna Ma
Brass Band

Hakuna Ma
Brass Band

Hakuna Ma
Samba

Hakuna Ma
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Batinkó

Batinkó

BatinkóSwingdigentes

Swindigentes

Jassafan III y
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ZercaloPedro Moreno
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Dr. BucketmanLucky Dados

X4Perras

Wiky Triky

Teclavento

IC & The 
Boom Booms

Sábado 25 
13:30 h.

Sábado 25 
20:30 h

Domingo 26 
13:30 h.

Viernes 24 
20:30 h.LUGAR

Pasacalles

Pza.Tirso
de Molina

Pza. Lavapiés

Mercado de
San Fernando

C/ Argumosa /
C/ Doctor Piga

C/ Ave María

C/ Miguel Servet

C/ Santa Isabel

Docakene Docakene Docakene

La Camaradería

Juan Luna
& Naia

Juan Luna
& Naia

Potato 
Omelette Band

Billy Bluff

IC & The 
Boom Booms

Dr. BucketmanSwingdigentes

Swingdigentes

Circo Cido y
Jassafan III
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Joaco Showman

Cuarteto
Maravilla

Circo Cido y
Joaco Showman

Million Dollar
Band

Million Dollar
Band

Million Dollar
Band

Million Dollar
Band

Juan Luna
& Naia

Cuarteto
Maravilla

Circo Cido y
Joaco Showman

Lucky Dados

Ido Segal

Víctor Santal

Pedro Moreno

Pedro Moreno

Emi Mag-Clown

La Camaradería

X4Perras



MILLION DOLLAR MERCEDE$ BAND, NO SÓLO ES MÚSICA

Repertorio basado en canciones de los Balcanes, música Klezmer  y versiones 
de pop internacional. Siempre buscan nuevas melodías para ‘balcanizar’, así que 
tanto un chotis como una polka se cuelan en sus conciertos, marcados por una 
original interpretación y la cercanía con el público. Liderada por el Hijo del cura 
(Ambrus Horváth), Million Dollar Mercede$ Band convierte a los espectadores 
en un coro ‘profesional’.

SWINGDIGENTES, JAZZ, SWING, BREAK DANCE...

Swingdigentes se forma en 2011, integrando diferentes espectáculos de música 
y baile que se desarrollaban por separado en las calles de Madrid. Se produce 
así una unión explosiva y singular de danzas urbanas contemporáneas. Break 
dance, locking y popping se dan la mano con el jazz clásico y la música y estética 
swing de los años 20. Swingdigentes transforma la acera en un gran escenario.



POTATO OMELETTE BAND, SUPER BANDA DOMINGUERA

Como si de un picnic playero se tratara, la acera se puebla de toallas, sillas 
plegables, sombrillas, nevera-bombo portátil y un tuper para recoger monedas. 
Laura Nadal (Doña Oeuf) y Gerardo Yllera son Potato Omelette Band. Con un 
ukelele, un xilófono infantil y una ‘party melódica gaita’ interpretan sus ‘canciones 
domingueras’ y parodian temas famosos.

LUCKY DADOS, ROCKABILLY DE LOS 50

Lucky Dados se forma en 1997 con Pedro Herrero (guitarra y voz),               
Carlos López (contrabajo y coros) y Carlos Mirat (batería). Aúna rockabilly y 
punkrock con country y swing puro de los 40 y 50. En abril celebraron la     
reedición para España de su primer disco ‘Struck the nerve’, con un gran 
concierto en la sala Twister de Leganés. En Tapapiés presentarán algunas 
canciones de su esperado quinto álbum.



DOCAKENE, DANZA Y PERCUSIÓN AFRICANA

Docakene significa “entrar con salud y fuerza”. A través de la danza y la música 
transmite los valores del África profunda, enraizados a la cultura mandinga de 
Costa de Marfil, Malí, Burkina Faso y Guinea Conakry. Así como de los poblados 
Senoufo, Baulé, Gouro y Yakouba. Sus cantos tradicionales incorporan 
instrumentos variados y sus danzas zancos y mascaras típicas.

LA CAMARADERÍA, FLAMENCO FUSIÓN

Bulerías, fandangos y alegrías esconden matices caribeños. Milongas, rumbas y 
sones se salpican de palmas y ‘quejíos’. El cante de Cynthia López ‘La Canija’, 
la guitarra de Totó Barreiro, el tres cubano de Julián Olivares y la percusión de 
Guillermo Navarro moldean la fusión transoceánica de La Camaradería. Sus 
influencias van del flamenco hasta las músicas folclóricas de Cuba, Argentina y 
Venezuela.



ELZURDO, MÚSICA MEDITERRÁNEA

Las canciones de Elzurdo miran hacia las calles, sus personas y sus 
nacionalidades, con el amor como color de fondo. Imprevisible fusión de rumba, 
sonidos latinos, tango y pop, entre otros estilos. Un envoltorio de ritmos para su 
inconfundible sello de identidad: letras que estimulan la sensibilidad y ahondan 
en la complicidad, firmadas por su carismático cantante Chani Martín. “Música 
de autor con banda”, en palabras de alguno.

HAKUNA MA SAMBA, BATUCADA CON AIRES DE CLOWN

El combo de los madrileños Hakuna Ma Samba combina la fuerza de la 
percusión brasileña con vientos de funky y ska. Danza, circo y malabares 
completan unas actuaciones donde la samba se reinterpreta con influencias del 
hip hop, el flamenco y los ritmos balcánicos… No solo mediante tambores, sino 
también con baile, teatro, clown y percusión corporal.



DR. BUCKETMAN, STREET DRUMMER

“La música hace que el mundo sea un lugar mejor”. La frase ilustra uno de los 
cubos de pintura sobre los que el baterista madrileño Dr. Bucketman interpreta 
sus solos de street drumming. ¿Quién no le ha visto por las calles o el metro de 
la capital? Su batería callejera completada con sartenes y cacerolas también ha 
asombrado a los viandantes de Doha y Kuwait. Un músico al que la calle le ha 
hecho evolucionar.

CUARTETO MARAVILLA, GIPSY BAND & MUSICLOWN

Cuarteto Maravilla introduce el género del ‘musiclown’, con ritmos de orquestas 
balcánicas y números de variedades que hacen reír a padres e hijos. Sus 
directores, Rafael Rivera y Antonio y Rafael Campos, conforman una cooperativa 
comprometida en beneficiar al arte y la cultura. 600 actuaciones y nueve shows 
nacionales jalonan su trayectoria, con visitas a Inglaterra, Alemania, Francia, 
Rumanía y Portugal.



PEDRO MORENO, BOSSANOVA

Gracias a su sensibilidad y talento, Pedro Moreno es uno de los exponentes de la 
actual música brasileira. Prolífico cantautor que domina por igual samba, 
bossa-nova y jazz, pronto se hace un nombre en su país de origen y cruza el 
charco a Europa. Se va ganando la admiración del público de Francia, Portugal y 
España, donde reside desde 2006.

IC & THE BOOM BOOMS, ROCK&ROLL, JAZZ

La cantante Irene Colmenarejo funda la banda madrileña de rock’n roll               
IC & The Boom Booms en 2012. Las primeras muestras de su trabajo quedan 
plasmadas en el EP ‘Fish Woman’, grabado y publicado en 2014. Incluye 
canciones propias y versiones con arreglos originales. IC & The Boom Booms 
tiene ganas de crecer. José Bueno (guitarra), Marco Niemietz Chuso 
(contrabajo) e Ignacio Labrador Igartúa (batería).



BATINKÓ, LATIN JAZZ

Liderados por los panameños Beto Hernández a los timbales y Camilo Edwards 
al bajo, Batinkó es una de las propuestas más frescas de latin jazz en Madrid. 
Con gran respeto por maestros como Ray Barretto o Eddie Palmieri, esta 
formación lleva a su terreno la tradición de las mejores bandas del género, con 
objeto de aportarle un toque personal. Habituales de clubs emblemáticos de la 
noche madrileña como Bogui Jazz. 

JUAN LUNA & NAIA, FOLK

Gaitero formado en Galicia y residente en Madrid, Juan Luna lidera la ecléctica 
banda Naia. Interpretan melodías inspiradas en la música gallega, aderezadas 
con influencias irlandesas, renacentistas y centroeuropeas. Sonidos de la tierra 
en formato acústico para el siglo XXI. Su concepto no renuncia a la combinación 
de lo urbano y lo rural, lo puro y lo mestizo, el pasado y el presente.



IDO SEGAL, VIOLÍN Y PERCUSIÓN ÁRABE

Natural de Israel, Ido Segal estudia la compleja música clásica india en Varanasi, 
con el renombrado citarista Dr. J. N. Goswami. En 2005 se introduce en el estilo 
Gayaki Ang de la mano de su creador, Ustad Shujaat Hussain Khan de Delhi. 
Aunque se forma en violín árabe en Israel, también aprende el ‘Keman’ o violín al 
estilo turco de los maestros de Estambul. Entre sus instrumentos de percusión, el 
pandero de marco.

ZERCALO, FLAMENCO

El cuarteto Zercalo aborda una original mixtura entre jazz europeo y flamenco, 
con retazos de músicas latinoamericanas. Sus intérpretes intercambian un 
espíritu tan cosmopolita como creativo. El gallego Totó Barreiro a la guitarra 
flamenca, con amplia experiencia en acompañar cante y baile, alterna Zercalo 
con la banda La Camaradería, donde también explora la fusión 
flamenco-latinoamericana.



JAVI MALABARES, ‘A FUEGO LENTO’

Javi Malabares forma parte de la compañía Indeleble Artística. Su espectáculo 
‘A fuego lento’ se plantea como una receta de cocina: cuenta con buenos 
ingredientes y utensilios, estima las cantidades adecuadas y las añade en el 
momento preciso. Combina humor y malabares en proporciones equilibradas 
para el gozo del público. El juego y el respeto por la audiencia aglutinan un plato 
que genera alegría y asombro sin abrumar.

JASSAFAN III, ANIMACIÓN

Gracias al intenso trabajo actoral de Héctor Vázquez y su cuidada selección de 
técnicas circenses, tanto padres como hijos participan del mundo de Jassafan III, 
hasta llegar a verse atrapados por la sorpresa, la ilusión, la carcajada… O el 
llanto. Hasta el último de sus 20 minutos de espectáculo está cargado de 
comedia y vitalidad. Nadie querrá que Jassafan III diga adiós y todos reirán 
gracias a su humor fresco y mordaz.



HERMANOS INFONCUNDIBLES, DIÁBOLO A GOLPE DE GUITARRA

En 2006 Hermanos Infoncundibles (aunque los sevillanos Daniel y                 
José Alberto son hermanos de nacimiento) ganan el premio del off en el   
Festival de Teatro de Calle de Valladolid. Además de España e Italia, su    
‘Diábolo Classic Metal’ ha visitado Portugal, Grecia, Holanda, Bélgica, Polonia, 
Austria, Japón, India, Marruecos, Egipto, Argelia, Argentina, México, Cuba y 
Costa Rica. Llegan a Tapapiés mas rodados que nunca.

CIRCO CIDO, CIRCO Y TEATRO GESTUAL

Circo cido, el proyecto de los madrileños Marta Amescua y Óscar Alba, 
compagina las artes circenses a pie de calle con teatro gestual y comedia.       
Sus espectáculos han recorrido ferias, mercados y festivales a lo largo y ancho 
de España. En Tapapiés presentan su show Anima T. ‘La Mari’ decide formar        
su propio equipo de animadoras. ¿Llegará la codicia de Mari a travestir a su 
amigo Manolo?



 JOACO SHOWMAN, UN CHIFLADO IRREVERENTE

En el campo de la magia Joaco Showman combina efectos clásicos con otros 
más contemporáneos y técnicas de clown, su personaje es despistado, jocoso y 
alocado. Recién salido del manicomio, mientras encuentra su mundo interior va 
descubriendo sus propias habilidades. Magia, malabares, rutinas visuales 
impactantes para los más pequeños, comedia y un gran sentido del humor.

TECLAVENTO, RITMOS CUBANOS, JAZZ, BOSSA NOVA

El dúo Teclavento, formado hace un año por el trompetista Yasimani Izaguirre y 
el teclista Lázaro Barrisontes, ya ha visitado numerosos cafés, mercados y 
ferias de Madrid. Los dos músicos cubanos se conocieron durante su graduación 
en el Conservatorio de la Habana, ISA, de la Universidad de las Artes. Su amplio 
repertorio recorre jazz, blues y bossa nova hasta llegar a la música de su país.



EMI MAG-CLOWN, ANIMACIÓN Y MAGIA 

¿Conoces al payaso más mago y al mago más payaso? ¡Tapapiés te presenta a 
Emi Mag-Clown! Su maleta está repleta de asombrosos, divertidos y 
participativos juegos de magia con los que tú también te convertirás en mago. 
Malabares y humor completan un show callejero donde los espectadores son los 
auténticos protagonistas. Gracias a la misteriosa maleta podrán realizar trucos 
que asombrarán al propio Emi Mag-Clown.

X4PERRAS, ROCK, RUMBA, REGGAE Y SOUL

X4Perras reúne a cuatro músicos con orígenes diversos y tendencias dispares. 
Con vocación plenamente callejera, versionan temas de los 70, 80 y 90. Su 
música puede interpretarse en el parque, en la esquina de tu calle, con guitarras 
españolas y una batería de cartón. Rock, pop, rumba, reggae, soul, flamenco y 
punk, toda una mezcla de influencias en formato acústico y actitud festiva. Para 
pasarlo coreando.



BILLY BLUFF, MAGIC & RAGTIME

El día de su nacimiento Billy Bluff, perdedor profesional, apostó con su matrona 
a piedra, ‘pañal’ o tijera. Se marco un farol por ‘pañal (ni siquiera llevaba) y 
perdió. Así llegó hasta hoy... que debe adelgazar para pagar sus deudas. Sus 
apuestas son a todo o nada y la última la perdió con su jefe, así que tiene que 
ganarse la vida trabajando para él. Señoras y señores... la suerte está echada... 
pero por la ventana.

VÍCTOR SANTAL, ARPA CELTA

El misterio rodea la figura de Víctor Santal, el arpista que desde hace cinco años 
toca a las puertas del Palacio Real de Madrid. Poco se sabe de él, salvo que en 
2012 editó su primer CD de versiones y que sigue preparando su segundo 
trabajo, ya con canciones propias. Las opiniones en internet y redes sociales 
están cargadas de asombro por su maestría. Sonido cálido y envolvente para las 
noches de Tapapiés.
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