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El Romesco és el menjar més tipicament tarragoni que
podem oferir als restaurants de la nostra ciutat, ja que va
néixer a principis del segle XX a les barques del barri ma-
riner de Tarragona, El Serrallo. Amb aquesta premissa, no
hi ha millor lloc per fer les jornades gastronomiques que
serveixin per posar el romesco al lloc que li correspon: el
plat tarragoni per excel-léncia. Tant si es presenta com a
salsa freda o com a plat cuinat amb la picada caracteristi-
ca, podreu assaborir els gustos de la nostra mediterrania,
de la nostra costa, de les nostres terres.

- Signatura Conveni pel Foment del Romesco entre
Tarragona Gastronomica, Generalitat de Catalunya,
Ajuntament de Tarragona, Patronat de Turisme de
la Diputacié de Tarragona, Autoritat Portuaria de
Tarragona, Cambra de Comerg de Tarragona i AEHT.

« Presentacié de les Ill Jornades del Romesco de
Tarragona. Lloc: Antic Ajuntament.

« Presentacié show cooking Romesco de la ma del
Cocinero Fiel. Lloc: Mercat Central.

« Tasta Romesco. Els restaurants participants oferiran el
seu propi tastet de romesco, al preu de 3€, maridat amb
una copa de cervesa Estrella Damm Inedit.

+ Ruta bloggers Tasta Romesco.

+ Ment Romesco. Els restaurants participants oferiran
un mend romescaire dissenyat per a les jornades,
acompanyat de I'exquisida cervesa Estrella
Damm Inedit. Consulteu als participants a
www.tarragonagastronomica.com.

+ Show cooking Romesco. Lloc: Mercat Central.

+ Show cooking Romesco. Lloc: Mercat Central.

+ Romesco a les Escoles (didactica sobre la picada romesco
tradicional de romesco, gratuit).

« Romesco a les Cuines. Més informacié a
www.tarragonagastronomica.com.
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Tasta
mesco

¢ Tarragona

-AMmB Dos PEBROTS -

Del 10 al 13 d'octubre de 2012

-PROGRAMA D’ACTIVITATS -




Tasta
mesco

€
IVA
inclos

TAPA + 1 COPA
DE CERVESA
Estrella Damm
Inedit

C. d’Espinach, 18
T 977 221 238

Pinxo de rap i gambes
banyat amb romesco

C. Trafalgar, 29

1977243732
Sipia amb romesco

C. Trafalgar, 1
T 672118 353

Saltat de fideuets amb
gambes i romesco

C. Trafalgar, 31

T977 213 532
Tastet “La Botiga”

Plaga del Bisbe Bonet,

T977 215053
Trifasic de tonyina
amb pa de romesco

“Guanyadora del
Tarragona D'Tapes
2012

C. Trafalgar, 23

T 977 211 749

Llesqueta de romesco
amb ventresca de
tonyina

C. Espinach, 4
T 977 217 666

Mandonguilles amb
romesco

C. Gravina, 65

T 977 242 195
Patates estil braves,
confitades amb
romesco i allioli

Arc de Sant Bernat, 3
(Plaga del Forum)

T 977 222 906
Cassoleta de peus de

porc desossats amb
romesco fred

C. Cavallers, 6

T 977 252 428
Saquets cruixents
de botifarra blanca,
shitakes, ceba
confitada i salsa
romesco

C. de Misser Sitges, 13
T 977 218 040
Salmorejo de romesco
amb broqueta de
llagostins i poma

C. Major, 2

T 977235 631
Mini pizza de
Tarragona (amb

bacalla, verdures i
romesco)

C. Salines, 5
T 977 219 661

Broqueta de pop a la
planxa amb patata i
romesco fred

Pl. Santiago Rusifiol, 5

T 977 242 ooy
Pinxo d’entrecot amb
salsa de romesco en el
seu propi suc

Placa Corsini, 10
T 977 240 116

Coca de pa amb
llesques de llom fred a
la sal i romesco

C. Méndez Ndfiez, 10
T 977 230 020

Dau de bacalla
confitat amb salsa de
romesco suau

C. Trinquet Vell, 12

T 977 230 651
Patata al forn amb
bacalla enromescat

C. Les Coques, 1 Bis
T 977252121

Quiche de bacalla amb
salsa de romesco

C.del'Abat, 1
T 977 216 885
Espaguetis de sipia
amb romesco



